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Jedálny lístok 
 
 
 

Vážení hostia, 
Vitajte v Reštaurácii Alžbetka, rodinnom podniku s dlhoročnou tradíciou a 
poctivou kuchyňou, ktorá po nedávnej rekonštrukcii získala nový dych. Sme 
hrdí na to, že vám môžeme ponúknuť jedinečné kulinárske zážitky, založené 
na čerstvých surovinách, šetrnom spôsobe ich prípravy a prvotriednom 
servise. V našom vynovenom prostredí si môžete vychutnať taliansku pizzu z 
tradičnej pece, čerstvé cestoviny a šaláty, šťavnaté steaky a špeciality, denné 
menu, burgre a široký výber nápojov. Okrem toho vám radi zabezpečíme 
catering, oslavy a ubytovanie. Tešíme sa, že vás privítame v našej reštaurácii 
a poskytneme vám prvotriedny zážitok. 
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POLIEVKY 
 
Cesnaková s opečeným chlebom   1,3,7 0,33l 3,00€ 
bujón, syr, šunka, opečené krutóny, cesnak 

Slepačí vývar s domácimi rezancami   1,3,7 0,33l 3,00€ 
slepačí vývar s domácimi rezancami, mäsom, zelenina 

Polievka podľa dennej ponuky 1,3,7 0,33l 3,00€ 
 

ŠALÁTY 
Insalata  Cesar   1,3,4,7 450g 9,90€ 
ľadový šalát, vajíčko, krutóny, kuracie grilované medailónky 
parmezán a sardelový dresing 

Grilovaný Haloumi syr na listových šalátoch  1,7,3 420g    12,90€   
mix listových  šalátov, cherry paradajky, šalátová uhorka, haloumi syr 200g,  
Bazalkovou zálievkou, pesto zo sušených paradajok, pizza štangľa 

Šalát s hovädzou sviečkovicou 1,7,4                       420g      13,90€ 
hovädzia sviečkovica marinovaná v BBQ, rukolový šalát so cherry   
paradajkou a kapari, bazalková zálievka, chutney cibuľové, parmezán, pizza štangľa 

Grilovaný losos na špenátovom šaláte 1,7,4             420g 13,90€ 
Baby špenát, brčkavý šalát, grilovaný losos, šalátová uhorka, glazirovaná cherry 
paradajka a paprika s bylinkový dipom, pizza štangľa 

CESTOVINY 
Tagliatelle s lososom 1,3,7 400g 12,60€ 

Cestovina tagliatelle, smotana, losos, paradajková salsa, bylinky, čerstvá bazalka 

Tagliatelle s hovädzím mäsom 1,3,7 490g 13,50€ 
Cestovina tagliatelle, hovädzia sviečkovica, smotana, dubáky, 
parmezán a čerstvá petržlenová vňať 

Fusilli s kuracím mäsom, a sušenou paradajkou 1,3,7 395g   9,40€ 
cestovina fusilli, kuracie mäso, smotana, sušená paradajka,  
parmezán bylinky, čerstvá bazalka    

Domáce bryndzové pirohy 1,3,7 360g   8,10€ 
pirohy plnené bryndzou, kyslá smotana, oškvarky, jarná cibuľka 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
  

Tel: + 421 915 666 386          web:www.pizzeriaalzbetka.sk 

 
 
 

PIZZA 
 

1.Pizza Margherita 1,7 340g    5,20€ 
paradajková drť, syr mozarella, čerstvá bazalka 

2.Pizza Prosciutto1,7 400g    6,00€ 
paradajková drť syr mozarella, šunka 

3.Pizza Havai 1,7 420g    6,50€ 
paradajková drť syr mozarella, šunka, ananás 

4. Pizza Prosciutto e funghi 1,7 470g    6,50€ 
paradajková drť, syr mozarella, šunka, šampiňóny 

5. Pizza Quatro formaggi   1,7 490€    7,20€ 
mozzarella, údený syr, syr niva, syr (encián) 

6. Pizza Tonno   1,7 440g    6,90€ 
paradajková drť, syr mozarella , cibuľa, červená cibuľa, kúsky tuniaka, capari 

7.Pizza Diavola   1,3,7   480g    7,10€ 
paradajková drť, syr mozarella, šunka, šampiňóny, cibuľa, 
klobása, niva, feferóny, vajce 

8.Pizza Vegetariána   1,7   510g    6,90€ 
paradajková drť, syr mozarella, paradajka, paprika, brokolica,  
kukurica, šampiňóny 

9.Pizza Saláme   1,7 500g    6,30€ 
paradajková drť, syr mozarella, saláma, zelené olivy, čili 

10.Pizza 4 Stagiony   1,7 440g    7,30€ 
paradajková drť, syr mozarella, šunka, šampiňóny, olivy, artičoky, feferóny    

11. Pizza Alžbetka   1,7 520g    7,10€ 
paradajková drť, syr mozarella, saláma, kuracie mäso, niva 

12. Pizza Tyčinka / štangle  1,7  190g    3,50€ 
  suché cesto potreté cesnakom 

13.Pizza Quatro   1,7                                                                                                        540g    7,20€ 
paradajková drť, syr mozarella, šunka, saláma, kukurica, 
brokolica, syr s bielou plesňou (encián) 

14.Pizza Barbara   1,7 500g    7,00€ 
paradajková drť, syr mozarella, paprika, slanina, saláma, údený syr, kukurica 

15. Pizza encián  fungi  1,7 440g    6,40€  
paradajková drť, syr mozarella, šampiňóny, syr s bielou plesňou (encián) 

16  Pizza gazda  1,7 440g    7,10€ 
horčicový základ, syr mozarella, klobása, slanina, chilli, saláma 

17. Pizza PARMA  1,7 450g    8,10€ 
paradajková drť, syr mozarella, artičoky, prosciutto crudo, syr parmezán   

18. Pizza Prosciutto crudo   1,7                                                                                               450g                              8,00€ 
paradajková drť, syr mozarella, prosciutto crudo, syr gorgonzola 

19. Pizza Jánošík   1,7                                                                                                     459g                              7,40€ 

syr mozzarella, bryndza, slanina, kyslá smotana, klobáska, jarná cibuľka  

20. Pizza Romano   1,7                                                        450g                              6,90€ 
Paradajková drť, niva, slanina, olomoucké syrčeky 
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21. Pizza SAN DANIELS   1,7 450g    8,10€     
paradajková drť, syr mozzarella, ( čerstvá rukola, prosciutto   
crudo, sušená paradajka, parmezán) – po upečení   

22. Cheddar pizza   1.7,3 450g   8,20€ 
BBQ omáčka,  cheddar syr, trhané hovädzie  mäso, čerstvá rukola 

23. Gorgonzola pizza  1,7,3, 450g   7,00€ 
paradajková drť, syr, slanina,  cibuľa, syr gorgonzola 

24. Beff pizza  1,7                                                                 450g                            9,80€ 

paradajková drť, syr mozzarella, grilovaná hovädzia sviečkovica,  
chutney cibuľové, jalapeňo papričky 

25. Feta pizza  1,7 450g   8,30€ 
paradajková drť, syr mozzarella, čierne olivy, grilovaná paprika, sardely, 
cesnakový olej, po upečení syr feta 

26. Tricolóre pizza  1,7 450g   7,40€ 
paradajková drť, syr mozzarella, slanina,( cherry paradajky, jemne nasekaný  
pór a parmezán) – po upečení 

27. Špenátová pizza  1,7 450g   7,80€ 
základ zo smotany , syr mozzarella, baby špenát čerstvý, cesnakový olej 

28. Pizza  niva 1,7 450g    5,30€ 
 

Cesnakový olej , niva, rasca  

30. Lososová gril pizza  1,7,4               450g         11,00€ 
Kyslá smotana, syr mozzarella, kúsky grilovaného lososa,  cherry paradajky, kôpor  

 

 

PRÍLOHY NA PIZZU 
 

Príloha I.                                                                                50g          1,40€ 
kukurica, chilli kor., feferónky, paradajka, paprika, vajce, šunka, saláma, šampiňóny,   
syr, údený syr, niva, brokolica, ananás, olivy, klobása, syr s bielou plesňou, bryndza, 
pór, čerstvá cibuľka, pizza štangľa 1 ks., pór, špenát, cesnak chilli, 

 Príloha II.                                                                              50g          2,00€ 
špargľa, kuracie mäso, artičoky, sardely, olomoucké syrčeky, rukola, cuketa,   
Jalapeňo papričky, syr feta, BBQ omáčka, syr čedar, 
 

Príloha III.                                                                              50g                             3,00€ 
kapary, morské živočíchy, mozzarella v náleve, syr gorgonzola, prosciutto  crudo,  
trhané mäso, cheddar syr parmezán /30g/, sušené paradajky, grilovaná zelenina (paprika), 
grilovaná hovädzia sviečkovica, chutney cibuľové, 
  

Kečup, tatárska omáčka alebo čili                                   50g                              1,00€ 
Drezing                                                                                  50g                              1,40€ 
francúzsky, americky, cesnakový, bylinkový 

Obal na jedlo               0,50€ 
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NAŠE DOMÁCE BURGRE 
 
 

Hovädzí hamburger v domácej žemli 1,3,7         10.50€ 
(domáca žemľa 150g, hovädzie mäso 150g, syr čedar, slanina, brčkavý šalát , 
Kyslá uhorka, paradajka, BBQ omáčka, červená cibuľa, americký dresing, 
steakové hranolky 100g) 
 

Hovädzí double burger v domácej žemli 1,3,7                13,50€ 
(domáca žemľa 150g, hovädzie mäso 150g x 2, syr čedar, slanina, brčkavý šalát , 
kyslá uhorka, paradajka, BBQ omáčka, červená cibuľa, volské oko, americký dresing, 
steakové hranolky 100g) 
 

Pikantný hamburger s trhaným hovädzím        

mäsom v domácej žemli 1,3,7           11,90€ 
(domáca žemľa,150g,  hovädzie trhané  mäso 150g, syr čedar, brčkavý šalát, kyslá uhorka, 
 paradajka, BBQ omáčka, chutney cibuľové, , jalapeňo papričky, americký dresing 
 steakové hranolky 100g) 
 

Kurací hamburger v domácej žemli 1,3,7                  9,90€ 
(domáca žemľa,150g,  kurací grilovaný steak, 150g, syr čedar, slanina, brčkavý šalát, 
kyslá uhorka, tatarská omáčka, paradajka, červená cibuľa, americký dresing, 
steakové hranolky 100g ) 
 

Haloumi hamburger v domácej žemli (vegetariánsky)1,3,7            13,00€ 

(domáca žemľa,150g,  syr haloumi 200g, brčkavý šalát, rukola, Šalátová uhorka,  
majonéza, paradajka, červená cibuľa, majonéza, steakové hranolky 100g) 
 

Chrumkavý hovädzí burger s grilovaným enciánom 1,3,7                13,10€ 
(domáca žemľa,  hovädzie mäso 150g, grilovaný syr encian 100g , cibuľové chutney  slanina, brčkavý šalát, 
kyslá uhorka, paradajka, bbq omáčka, americký dresing, steakové hranolky 100g ) 
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NAŠE STEAKY  
Hovädzí steak                                                                  200g                                 20,00€ 
Steak z hovädzej sviečkovice 

Kurací steak                                                                     200g                  13,00€ 
Steak z kuracích pŕs 

Losos steak                                                                      150g            15,00€ 
Steak z lososa     
 

OMÁČKY K STEAKOM 
 

Gorgonzolová omáčka 1.3.7 150g     4,50€ 
Syr gorgonzolla, smotana  

Dubáková omáčka 1.3.7 150g     4,50€ 
Dubáky, smotana, dimiglas 

 

PRÍLOHY K STEAKOM 
 

Steakové hranolky 200g     3,50€ 
Grilovaná zelenina 200g     4,10€
Pizza štangľe 200g     2,50€ 
Rukolový šalál s parmezánom                                     200g                                   5,20€ 

 

DEZERTY 
Palacinky lesným ovocím 1,3,7 250g  7,80€ 

Palacinky s horúcim lesným ovocím a horkou čokoládou a šľahačkou   

Palacinky s nutelou, banánom  1,3,7  250g  7,80€ 
Palacinky s horúcim bananom a nutelou a horkou čokoládou a šľahačkou   

Orechové šúľance s maslom   1,3,7 400g  7,80€ 
Orechové šúľance s maslom a preliate lekvarom 

Makové šúľance s maslom   1,3,7 400g  7,80€ 
Makové šúľance s maslom a preliate lekvárom    
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NEALKOHOLICKÉ NÁPOJE 
 
 Minerálka Bonaqua fľ. 0,33l 2,00 € 
 Čapovaná KOFOLA 0,10l 0,40 € 
 Coca Cola, Fanta, Sprite Tonic 0,33l 2,20 € 
 Džús fľ. CAPPY / podľa ponuky / 0,20l 2,20 € 
 Nealko nalievané 0,10l 0,40 € 
 Minerálka nalievaná 0,10l 0,40 € 
 Džús so slamkou 0,25l 1,50 € 
 Energetický nápoj REDBULL 0,25l 2,80 € 
       Domáca citronáda 0,30l   1,60 € 
       Domáca citronáda 0,50l 2,20 € 

 

  KÁVA 

 Káva espresso 7g 2,00 € 
 Capucchino 7g 2,60 € 
 Viedenská káva ( šľahačka 20 g ) 7g 2,90 € 
 Alžírská káva ( šľahačka 20 g, vaj. koňak 0,02l )         7g 3,50 € 
 Turecká káva ( zalievaná ) 7g 1,60 € 
 Café Late 7g 3,50 € 

  
 
 
 

ČAJE A TEPLÉ NÁPOJE A POCHUTINY 
 
 Čaj ovocný 2g  1,30 € 
 Čaj čierny 2g  1,30 € 
 Čaj zelený / mätovy, kamilkový 2g  1,30 € 
       Čaj z čerstvej mäty 0,20l   2,00 € 
 Varené víno / biele, červené 0,20l    3,90 € 
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DESTILÁTY 
 
 Vodka československá  40%  0,04l         1,60 € 
 Absolut Vodka 40%  0,04l         1,80 € 
 Borovička Koniferum 36,5%  0,04l         1,20 € 
 Borovička s horcom 37,5%  0,04l     1,20 €  
       Boroviška koniferum s limetkou, brusnica 37,5%  0,04l         1,20 € 
 Borovička Spišská 40%  0,04l    1,20 € 
 Vodka Finlandia - ochutená 40%  0,04l         2,10 € 
 GIN BIF 40%  0,04l     2,00 € 
       Tuzemský UM 40%  0,04l   1,10 € 
       Captain Morgan 35%  0,04l    1,80 € 
 Sailor Jerry 40%  0,04l    2,10 € 
 Diplomatico 12 roč. 40%  0,04l  3,40 € 
 Božkov Republica Exclusive, Reserva, Solera, Honey , Espresso 40%      0,04l        2,00 € 
 Bošácka Slivovica 52%  0,04l    2,20 € 
 Jelínek Slivovica 52%  0,04l        2,40 € 
 Jelínek Hruškovica 52%  0,04l    2,40 € 
 Chalupárska slivka 40%  0,04l    1,20 € 
 Slivovica Honey 35%  0,04l    2,40 € 
 Jelínek Malinovica 42%  0,04l    2,40 € 
 Demänovka (horká 38% / sladká 33%)  0,04l    1,70 € 
 Karpatské horké 27%  0,04l    1,10 € 
 Tatra TEA  37%, 35%, 32%, 27%, 22%, 17%  0,04l   2,50 € 
 Tatranský čaj 47%, 42%, 52%, 72%, 67%, 62%  0,04l  2,50 € 
 Jägermeister 35%  0,04l  2,50 € 
 Stará Myslivecká 38%  0,04l  1,80 € 
 Becherovka 38%  0,04l  1,50 € 
 Fernet Stock 38%, Citrus 27%  0,04l  1,80 €       
 Jack Daniels 40% (Honey 35%, Fire 35%)  0,04l  2,70 € 
 Ballantines 40%  0,04l  2,10 € 
 Jameson 40%  0,04l  2,20 €      
 Brandy 501 -36%  0,04l  1,60 € 
 Karpatské brandy špecial KbŠ 40%  0,04l  3,50 € 
 Hennessy 40%  0,04l  3,50 € 
 Trenčianské hradné 36%  0,04l  1,20 € 
 Karpatské brandy KB 40%  0,04l  1,30 €  
 Griotka  0,04l  1,60 € 
 Vaječný likér  0,04l  1,60 € 
 Baileys Irish 17%  0,04l    1,90 €    

  VÍNO ŠUMIVÉ / sekt / 

 Hubert De Luxe sladké  0,75l   12,00€ 
 Château Topoľčianky Prezident  0,75l       16,00€ 
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VÍNO 

     
 Château Topoľčianky - Rose, suché 0,10l     1,50 € 
 Château Topoľčianky - Veltlínske zelené, such 0,10l   1,00 € 
 Château Topoľčianky – Fran. modrá, suché 0,10l     1,00 € 
 Château Topoľčianky - Svätovavrinecké nesk. zber, polosuché   0,10l     1,50 € 
       PROSECCO – suché  0,10l     1,80 € 
 Pereg z čiernych ríbezlí 0,75l       12,00 €  
 Pereg Bazulienka 0,75l       14,50 € 
 Tokajské samorodné suché, sladké 0,50l       16,00 € 
 Château Topoľčianky Devín, suché 0,75l       10,90 € 
 Château Topoľčianky - Muškát mo., pol. 0,75l   10,90 € 
 Château Topoľčianky - Cuvée červené, suché 0,75l   10,90 € 
 Château Topoľčianky - Cabernet Sauvi, suché 0,75l   10,90 € 
 Château Topoľčianky - Svätovavrinecké, po. 0,75l   10,90 € 
 

 

   PIVO ČAPOVANÉ 
 

 Lobkowicz JEŽEK 10% 0,40l 1,60 € 
 Lobkowicz premium 12% 0,40l 2,00 € 
 Černá hora čap. 14% 0,40l 2,10 € 
 Nealkoholické pivo čap. 0,40l 1,50 € 
 Lobkowicz – RADLER                                                                             0,40l                             1,70 € 
 Granát čap. 12%  0,40l    2,00 € 
 Špeciál podľa ponuky 0,40l    3,60 € 
   

PIVO FĽAŠKOVÉ 
 Pivo v plechovke - podľa ponuky 0,50l   1,50 € 
 Pilsner urquel fľ. 12% 0,50l   2,70 € 
 Nealko Radler 0,50l   1,60 € 
        Budweiser  0,50l   1,60 € 
 Bernard nealko slivka  0,50l   1,70 € 
 Špecial podľa ponuky  0,50l   2,50 € 

      
                                                                              
 

 
DOPLNKY 

 Smotana do kávy 1 ks   0,80 € 
 Cukor HB  1 ks   0,30 € 
 Rez citróna 1 ks   0,50 € 
       Med 1 ks             0,50 € 
       Zapaľovač 1 ks                    1,50 €  
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Štýly čapovania piva 
"Aby sme vám mohli ponúknuť vždy to najchutnejšie pivo, dbáme na pravidelné čistenie pivných 

trubiek po každom vyčapovaní sudu. Používame originálny potravinársky plyn BIOGON, ktorý 

zaručuje, že vaše pivo bude vždy čerstvé a s dokonalou chuťou a penivosťou.  

 

Nová éra čapovania piva  v okolí: 

U nás vzniká nová éra čapovania piva v okolí. Okrem tradičných spôsobov ponúkame aj rôzne štýly 

čapovania, aby ste si mohli vychutnať svoj obľúbený nápoj presne podľa vašich preferencií: 

Hladinka, Šnyt, Mlieko a Na dvakrát. Vaša spokojnosť je pre nás prioritou 

 

Mlieko 
Je pohár plný mokrej pivnej peny. Miernym pootočením kohútika sa nalieva pena až po okraj 
pohára. Pena je veľmi kompaktná a tekutá. Takto načapovaný pohár pripomína na prvý 
;pohľad mlieko. Pivné mlieko sa pije ihneď po načapovaní, ešte pred premiešaním peny a piva. 

Vyznačuje sa sladkou chuťou a nižším rázom. Väčšina peny a piva je mlieko obľúbené medzi ženami. 
Objem takéhoto pohára tohto piva je premenlivý v pene, v pohári bude približne 0,3 l piva. 

Na dvakrát 

Je najbžnejší spôsob čapovania, kedy v prvom kole výčapník natočí pohár zhruba do dvoch 
tretín objemu a zvyšok pohára dolieva tak, aby pivná pena mierne poklesla, a potom dočapuje  
pohár na správnu mieru. Pivo načapované na dvakrát sa vyznačuje suchou hutnou penou, 

ktorá je nad okrajom pohára. Pivo má nižší až stredný ráz. 

Hladinka 

Je vrcholom umenia výčapníka pri čapovaní piva na jeden ťah. Výčapník najprv miernym 
pootočením kohútika natočí do pohára dostatočné množstvo peny, otvorí kohút naplno a 
pod penu dolieva pivo tak, aby pena prerástla hladinu a okraj pohára. Hladinka sa vyznačuje 

rovnomerne uleženou penou a má tvoriť kompaktnú penu, ktorej spodný okraj v okamihu dočapovania 
nedosahuje na okraj pohára. Pivo má prirodzený stredný ráz. 

Šnyt 

Je malé pivo vo veľkom pohári. Výčapník najprv miernym pootočením kohútika natočí do 
pohára dostatočné množstvo peny, potom otvorí kohút naplno a pod penu dočapuje pivo 
tak, aby bolo v pohári približne 1/3 piva, 1/3 peny a 1/3 pohára zostala prázdna. Pivo sa 

vyznačuje tekutou krémovou penou, stredným rázom a čerstvosťou. Hustá pena sa postupne 
premiešava s pivom a usádza na mieru približne 0,25 – 0,3 l. 
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Raňajky  - Breakfast 
 
 

1.Hemendex 1,7,3 
vajíčka šunka pečivo masielko džem med nealko nápoj voda káva 
Hemendex 
eggs ham pastry butter jam honey soft drink water coffee 
Jajko, szynka, ciasto, masło, dżem, miód, napój bezalkoholowy, woda, kawa 

2.Bekendex 1,7,3 
vajíčka slanina pečivo masielko džem med nealko nápoj voda káva 
Bekendex 
eggs bacon pastry butter jam honey soft drink water coffee 
jajka, bekon, ciasto, masło, dżem, miód, napój bezalkoholowy, woda, kawa 

3.Párky 1,7,3, 
varené párky 3-kusy pečivo masielko džem med nealko nápoj voda káva 
Sausages 
boiled sausages 3-pieces pastry butter jam honey soft drink water coffee 
parówki gotowane ciasto 3-częściowe masło dżem miód napój bezalkoholowy woda kawa napój woda kawa 

4.Viedenské 1,7,3, 
raňajky sladké pečivo Jogurt,  pečivo masielko džem med nealko nápoj voda káva 
Vienna 
breakfast sweet pastry yogurt think pastry butter jam honey soft drink water coffee 
śniadanie słodkie ciasto jogurt to znaczy ciasto masło dżem miód napój bezalkoholowy woda kawa 

5.Obložený tanier 1,7,3, 
obložený tanier, šunky ,syra, vajcia zeleniny, pečivo masielko džem med nealko nápoj voda káva 
Garnished plate 
garnished plate ham cheese eggs vegetables pastry butter jam honey honey soft drink water coffee 
talerz z szynką, serem, jajkami, warzywami, chlebem, masłem, dżemem, miodem, napojem bezalkoholowym, wodą, kawą 

6.Miešané vajíčka 1,7,3, 

vajcia cibuľa pečivo masielko džem med nealko nápoj voda káva 
Scrambled eggs 
eggs onion pastry butter jam honey soft drink water coffee 
jajka, cebula, ciasto, masło, dżem, miód, napój bezalkoholowy, woda, kawa 
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Raňajky podávané od 7 hodiny, nedeľa od 8:30 len ubytovaným hosťom ktorí si objednajú raňajky v deň príchodu na 
ubytovanie raňajky po dohode so zákazníkom budú pripravené na presnú hodinu v reštaurácii cena za jedno porciu je 
9,00€ 

 
Breakfast served from 7 a.m. Sunday from 8:30 a.m. guests who order breakfast on the day of arrival for accommodation 
breakfast in agreement with the customer will 
be ready for the exact hour in the restaurant price per serving is 9.00 € 
 
Śniadania serwowane są od godziny 7:00 w niedzielę do godziny 8:30 tylko dla gości zakwaterowanych, którzy zamówią 
śniadanie w dniu przyjazdu do obiektu.Po uzgodnieniu z klientem śniadanie zostanie przygotowane na konkretną godzinę 
w restauracji.Cena za jedną porcję wynosi 9,00 €. 
 
Das Frühstück wird von Sonntag 7:00 Uhr bis 8:30 Uhr nur für die untergebrachten Gäste serviert, die das Frühstück am 
Tag der Ankunft in der Unterkunft bestellen. Nach Vereinbarung mit dem Kunden wird das Frühstück zur genauen Stunde 
im Restaurant zubereitet. Der Preis für eine Portion 9,00 €. 
 
A reggelit vasárnap 7:00 órától 8:30-ig csak a szállásra érkezés napján megrendelő vendégeink részére szolgálják fel A 
reggelit a megrendelővel történt egyeztetés után a pontos órában készítjük el az étteremben Az ár egy adag 9,00 €. 
 
Сніданок подається з 7:00 неділі до 8:30 тільки для проживаючих гостей, які замовили сніданок в день заїзду в 
помешкання.За погодженняміз замовником сніданок готують у точну годину в ресторані.Ціна за одну порцію 9,00 
євро. 

 
         

 
Označovanie potravín - Alergény 

1. obilniny obsahujúce lepok ( t.j. pšenica, raž, jačmeň, ovos, špalda, kamut, alebo ich hybridné odrody) a 
výrobky z nich. 2. kôrovce a výrobky z nich.    3. vajcia a výrobky z nich. 4. ryby a výrobky z nich. 5. arašidy a 

výrobky z nich. 6. sójové zrná a výrobky z nich. 7. mlieko a výrobky z neho, vrátane laktózy. 8. orechy ktorými sú 
mandle, lieskové orechy, vlašské orechy, kešu, opekanové orechy, para orechy, pistácie, makadamové orechy                  
a queenslandské orechy a výrobky z nich. 9. zeler a výrobky z neho. 10. horčica a výrobky z nej. 11. sezamové 
semená a výrobky z nich. 12. o xid siri-čitý  a  siričitany  v  koncentráciách  vyšších  ako  10  mg/kg  alebo 10  

mg/l. 13. vlčí  bôb  a  výrobky  z  neho. 14.  mäkkýše  a  výrobky  z nich  
 Pôvod mäsa: 

 Argentína, Poľsko, Amerika, Ukrajina, Česká republika, Slovensko, Čilé 
 

 
 

Ďakujem že počkáte na jedlo  cca 25 – 40 minút. 
 
 

 
Váha pizze je uvedená v hotovom stave. Váha ostatných jedál je pred tepelným spracovaním.  Zodpovedný 

kuchár Rastislav Melo. Vyhradzujeme si právo na zmenu cien a sortimentu.  Lístok platný od 1.4.2025 
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Svetové rumy a giny 

 
Vitajte v našom rumovom a ginovom raji! 

 
Ponorte sa do fascinujúceho sveta rumu a ginu a objavte bohatstvo chutí, 

ktoré tieto ušľachtilé nápoje ponúkajú. V našej ponuke nájdete široký výber 
rumov z celého sveta, od ľahkých a sviežich bielych rumov, cez zlatisté a 
aromatické tmavé rumy, až po exkluzívne a vyzreté rumové špeciality. 

Rovnako tak si u nás vychutnáte rozmanité druhy ginov, od klasických až po 
moderné a inovatívne 

 

 
14-ročný rum Doorly's vyrába RL Seale & Co, jedna z najstarších spoločností na 
Barbadose. Vyrába sa v liehovare Rums Foursquare, ktorý sa nachádza na miernych 
južných svahoch údolia sv. Juraja vo farnosti sv. Filipa. 

 
 
Diplomático Reserva Exclusiva je znamenitý 12 ročný rum tmavej, medenej farby, 
ktorého chuť je plná vanilky, zrelého ovocia, maslových keksíkov, a tónov karamelu, 
tabaku a orieškov.   

 
 
Bumbu rum  Bumbu je vytvorený z tých najlepších ingrediencií, aké môže Karibik 
ponúknuť. Jeho história siaha až do obdobia 16. a 17. storočia, kedy bola vytvorená 

pôvodná receptúra, ktorá sa zachovala až dodnes. 
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Rum Piquero je obľúbený rumový spirit s pôsobivým chuťovým profilom. Jeho 
jemná, no bohatá chuť vám odhalí tóny čokolády, orechov, piškót, či cookies. Táto 
fľaša nesmie chýbať v poličke žiadneho milovníka sladkých rumov! 

 
 

S.B.S Origin Guyana PM je biely rum s 57% alkoholu a všestranným chuťovým 
profilom, čo z neho robí vynikajúci koktailový základ. Tento rum patrí do 
limitovanej série , ktorá prezentuje ručne vyberané nevyzreté biele rumy na 
základe ich chuťových a aromatických vlastností. 

 
 

Don Papa Rum vyrába firma Bleeding Heart Rum Co. na južnom ostrove Negros 
na Filipínach. Rum je destilovaný z melasy z tej najkvalitnejšej cukrovej trstiny v 
krajine, potom zreje viac ako 7 rokov v amerických dubových sudoch, aby sa 
nakoniec sa filtroval cez čierne uhlie. 

 
 

 
Old Bert Classic Spiced Recipe je zmiešaný z korením, vrátane perzskej limetky, 
vanilky, škorice, klinčekov, kardamónu, zázvoru a korenia. S plnou chuťou rumu, 
korenia a karamelu si recept Old Bert Spiced Recipe č. 120 najlepšie vychutnáte, 
keď sa podáva jednoducho s ľadom a kolou alebo tonikom. 
 

 
Bombay Sapphire je veľmi obľúbeným ginom na svete. Základnou zložkou pre 
výrobu ginu je škótske obilie a 10 bylinných prímesí, ktoré sa pridávajú 
k pôvodnej chuti jalovca a dodávajú tomuto nápoju jedinečnú chuť.   
 

 
Citadelle Rouge je remeselný gin, ktorý zahŕňa francúzsku tradíciu destilácie 
sezónneho ovocia. Naplnený brusnicami, malinami, čučoriedkami, čiernymi 
ríbezľami a rebarborou ponúka nádhernú rovnováhu sladkých a koláčových chutí 
bez akýchkoľvek umelých prísad. 

 
 
 
 


